Scheda 1

ZUCCHINE (Cucurbita pepo) Caratteristiche minime: intere, munite di peduncolo, sane, pulite, di aspetto fresco, consistenti,
. prive di cavita e screpolature, giunte ad uno stadio di maturazione sufficiente, esenti da parassiti,
Reg. (C_E) i 1757/2003 del 03/10/03 odore e/o sapore estranei, umidita esterna anormale.

CATEGORIE DI QUALITA'

Categoria Extra: di qualita’ superiore, ben sviluppate e formate, con peduncolo di taglio netto e con lunghezza massima 3 cm, non devono presentare difetti evidenti.

Categoria I di buona qualita’ e con caratteristiche tipiche della varietd, con peduncolo inferiore a 3 cm . Ammessi lievi difetti di forma e colorazione, lievi difetti della
buccia, lievi difetti dovuti a malattie a condizione che non colpiscano la polpa.

Categoria II: devono rispettare le caratteristiche minime. Ammessi difetti di forma e colorazione, lievi bruciature da sole, difetti della buccia, difetti dovuti a malattia .
TOLLERANZE DI QUALITA' NELLO STESSO IMBALLAGGIO O, PER PRESENTAZIONE ALLA RINFUSA, IN UNA STESSA PARTITA

Categoria Extra: 5% in peso o in numero di zucchine non rispondenti alla categoria ma conformi alla Cat. I

Categoria I: 10% in peso o in numero di zucchine non rispondenti alla categeria ma conformi alla Cat. I1.

Categoria II: 10% in pesc o numero di zucchine non rispondenti alla categoria né alle caratteristiche minime, esclusi i prodotti colpiti da marciume o alterazioni che li
rendano inadatti al consumo.

CALIBRO
11 calibro ¢' determinato dalla lunghezza o dal peso.

Calibro per lunghezza (misurata tra il punto di giuntura del peduncolo e 'estremita’ del frutto). La lunghezza minima ¢' di 7 em, la lunghezza massima di 35 cm.

‘ Per le Cat. Extra e [ ¢' valida la seguente scala: ‘ >7 < 14cem ‘ >14 <21 cm ! >21<35cm

Calibro per peso. Il peso minimo & di 50 g, il peso massimo & di 450 g

‘ Per le Cat. Extra e I ¢' valida la seguente scala: } >50 <100 ¢g | > 100<225¢ i > 225<450¢

Tolleranze: 10% in numero o peso di zucchine non conformi ai requisiti di calibro, considerando che dimensioni ¢ peso non differiscano piu' del 10% rispetto ai limiti fissati
DA INDICARE IN ETICHETTA

IMBALLATORE NATURA DEL PRODOTTO ORIGINE INDICAZIONI COMMERCIALI
Nome e indirizzo imballatore e/o | Se il contenuto non e' visibile Paese dorigine ed eventuale zona di Categoria
speditore o suo codice. Per|dall'esterno : produzione o denominazione nazionale, Calibro espresso da: - lunghezza minima e massima
preimballaggi dicitura “imballato |+ Zucchine. regionale o locale - peso minimo e massimo
per” + nome e indirizzo venditore [+ Zucchine con fiore « sedel caso, “ mini o baby zucchine
+ codice imballatore o speditore +  Marchio ufficiale di controllo (facoltativo)
PRESENTAZIONE

I contenuto di ogni imballaggio deve essere omogeneo e comprendere zucchine di stessa origine, varieta,' calibro, qualita, grado di sviluppe

OMOGENEITA' e colorazione.
PRESENTAZIONE Condizionamento conforme.
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